
かいこがねとは？

醸造長の岩本(左)とホップ農家の浅川さん(右)

フレッシュホップアイピーエー

まるでホップのシャンパン
FRESH HOP IPA

33

今年8月にスタッフが北杜市(山梨県)で収
穫してきた、国産ホップ1号の“かいこがね”
を使用したビールです。
ホップはビールの主原料で、主に香りと苦
味のもとになります。花なので収穫後は枯
れて腐ってしまいます。

そのため通常ビール会社が使っているのは、長
期保存できるように乾燥処理したホップです。
1年中安定した品質のホップを使うために乾燥
処理は欠かせませんが、その工程で香り成分が
揮発することも避けられません。

でもこのビールには、何の成分も失われていな
い摘みたてホップをそのまま使用。
とれたてホップを使ったビールは、限られた場所
（ビール醸造所とホップ畑の距離が近い）、限ら
れた時期（ホップの収穫時期）しか造れない特別
なものです。

ホップはツル状の植物で、朝顔のように上へ上へ
巻き付いて伸びていきます。高さは約5mほど。
収穫の際には特製の鎌でホップをツルごと切り落
とします。根はそのまま残しておき、また来年そこ
からホップが伸びていきます。

国の種苗登録ホップ第1号です。甲斐の国(山梨)
で生まれた黄金色のホップが名前の由来。収穫
の1か月前くらいまでは薄い黄緑色をしていま
すが、成長とともにだんだん濃い緑になってい
きます。フローラルな香りの中に柑橘香の感じら
れるホップです。かつて北杜市では800軒ほど
の農家が生産していましたが、大手ビール会社
が安い海外ホップに切り替えたのにともない、現
在では3軒しか生産していない”幻のホップ”と
なってしまいました。

このビールはフレーバーを存分に楽しめるよう糖
度を極限まで落とし、ドライに仕上げています。同
じIPAスタイルのYOKOHAMA XPAの糖度は4
前後、ドライなことで有名な某ビールでも1.5前後
と言われていますが、このビールの糖度はほぼ0。
　大量のホップは、全て理論上苦味が抽出され
ない麦汁煮沸後に投入。ホップのフ
レーバーだけをビールに凝縮され
ました。
　ドライでありながら小麦麦芽やオー
ツ麦由来のクリーミーで柔らかな飲
み口です。口に含むと、フ
レッシュなホップの風味が
押し寄せます。フルーティー
なホップの風味は果実のよ
うな甘味を感じるほどです。

ホップは松ぼっくりのよう
な形。根元にある黄色いル
プリンが、ビールの苦味と
香りのもとです。

毛花（けばな）と言われる
ホップの花。これが成長し変
形するとホップになります。

ルプリンがビールに抽出さ
れやすいよう、ホップは揉
んでちぎってからビールに
入れます。

　9月5日より
  数量限定発売！

名前の
由来となった
黄金色

今年も

山梨県北杜市
に

ホップ摘みに

行ってきました
。



桃のエール
9月5日(水)～9日(日)　けやきひろば秋のビール祭り　さいたまスーパーアリーナ
9月28日(金)～10月14日(日)　横浜オクトーバーフェスト　横浜赤レンガ倉庫

＜秋のイベント限定ビール＞

７種類の国産桃を贅沢に使用したビールです。
白濁した色甘い香り、トロンとした飲み口は

大人のネクターです。

本厚木のBeer&Bakery Butchersでは、在庫がなくなるまで飲めます。

ふるさと納税で
サンクトガーレンがもらえます

厚木市への

5000円以上の寄付でもらえます。

詳しくはふるさと納税サイト

ふるさとチョイスへ

お得

金賞ビール
3種6本セット

感謝ビール
6本セット

一升瓶ビール
＜金＞

返礼品の還元率は30％くらいが相場と言われていますが、サンクト
ガーレンの場合、ほとんどが還元率50％を超えていますのでお得！

上の2つのハッシュタグを付けて画像・動画を投稿して下さい。
スタッフの選考で毎月1名様以上に一升瓶ビールをプレゼント。

Sanktgram

3,910

Sanktgallen

かんぱ～～い！
likes

サンクトビーチ

フルーツビールで乾杯！

#サンクトガーレン #一升瓶ビールがほしいSanktgallen

本厚木に今春OPENしたブッチャーズでは、サンクト
ガーレンの樽生ビールが朝8時から1日中楽しめます。
イベント限定「7種の桃のエール」もここでなら、在庫が
ある限り楽しむことが出来ます。1杯650円～。お好き
な4種類を選べる飲み比べセットもあります。

朝は焼き立てパンと一緒に(パンの
テイクアウトできます)、夜はソー
セージ・ハムなどの手作りシャルキュ
トリーと供に。ランチ、飲み放題プラ
ンもあります。

●住所：神奈川県厚木市中町2-7-16 内田ビル1階 　小田急線 本厚木駅 徒歩5分(約265m))
●電話：046-259-9125　●営業時間：朝8時～23時（LO）金土日祝は24時LO
●無休(ベーカリー不定休)

4種類選べる
飲み比べセット

朝8時からサンクトガーレン三昧できる場所


