
500個の焼りんご、シナモン、メープルシュ
ガーを使用したアップルパイ風味のビールで
す。少しぬるめのほうが甘い香りと味が引き立
ちます。
りんごは季節の移ろいとともに、つがる、ジョ
ナゴールド、紅玉、シナノスイート、ふじ、とそ
のタイミングで旬のものを使っています。品種
によってビールの味も変わるので、何度か味
わってみてください。

長野県伊那市からやって来る500個のリン
ゴを、厚木のパン屋さん「ル・フルラージュ」
のオーブンを借りて、焼いて、ビールに使用。

アップルシナモンエール

このビールの

仕込みは2日がかり。

1日目に500個のりんごを焼き、

2日目にビールをつくります。

工場内は甘く良い香りです。
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期間限定で発売！
ハロウィンラベル

秋冬
限定
3月末まで

このビールには夏の異常な高温で果実の一部が変色してしまった
“日焼け果”や、台風被害にあった果実を買い取って有効活用しています。

りんごを焼くところから

手作りです！

麦のワインはれっきとしたビールながら、ワインなみのアル
コールをもち、ワインのように長期熟成が出来ます。
　
工場は瓶詰めの真っ最中。シャンパンと同じ瓶内2次発酵で
仕上げているため、瓶詰め方法は少し特殊です。1次発酵の終
了したビールからビール酵母を取り除き、新鮮なビール酵母
と糖分(麦汁)を添加して1本1本手詰めしています。通常の瓶
詰めで使う炭酸ガスは不使用で、瓶内2次発酵で生まれた天
然のガスだけをビールに溶け込ませています。
　
　公式サイトからのご予約なら1日早く届く！ご予約受付中
　
普段はビールしか置いていないビアバーにボジョレー解禁日
にだけワインがあるのを見た醸造長が「ボジョレー解禁日
だってビールを飲んでほしい！」と造ったのがこの麦のワイ
ンで、毎年ボジョレーと同じ日が解禁日です。
　
今年も15日0時(14日24時)に樽生を解禁するバーがありま
す。ご自宅で解禁日を過ごす方は、ぜひ公式サイトからご予約
を。最短で14日にお届けしますので、15日0時の解禁に間に合
います。ビアバーで、ご自宅で、15日0時に乾杯しましょう！

瓶詰め中！麦のワイン

予約はこちら！

11/15
ボジョレー同日

解禁



7種の国産桃(※)を使用したビー
ルです。白濁した色、甘い香りは大
人のピーチネクターです。

※あかつき、白鳳、まどか、川中島白桃、
夢しずく、加納岩白桃、日川白鳳

7種の桃の
エール
PEACH ALE /Alc 5%

WEIZEN /Alc 5.5%

小麦麦芽の旨味が凝縮された、と
ろけるように滑らかな味わい。極
上とろふわ泡から溢れるのはバナ
ナを思わせるフルーティーな香
り。ビールの苦味が苦手な方にも
お薦めです。

ヴァイツェン
1 2

全国のビアバーで提供中!樽生限定ビール

ふるさと納税で
サンクトガーレンがもらえます

厚木市への

5000円以上の寄付でもらえます。

詳しくはふるさと納税サイト

ふるさとチョイスへ

お得

金賞ビール
3種6本セット

感謝ビール
6本セット

一升瓶ビール
＜金＞

上の2つのハッシュタグを付けて画像・動画を投稿して下さい。
スタッフの選考で毎月1名様以上に一升瓶ビールをプレゼント。

Sanktgram

3,910

Sanktgallen

かんぱ～～い！
likes

サンクト公園

紅葉とアップルシナモンエール！

#サンクトガーレン #一升瓶ビールがほしいSanktgallen

朝は焼き立てパンと一緒に(パンの
テイクアウトできます)、夜はソー
セージ・ハムなどの手作りシャルキュ
トリーと供に。ランチ、飲み放題プラ
ンもあります。

●住所：神奈川県厚木市中町2-7-16 内田ビル1階 　小田急線 本厚木駅 徒歩5分(約265m))
●電話：046-259-9125　●営業時間：朝8時～23時（LO）金土日祝は24時LO
●無休(ベーカリー不定休)

4種類選べる
飲み比べセット

朝8時からサンクトガーレン三昧できる場所
本厚木に今春OPENしたブッチャーズでは、
サンクトガーレンの樽生ビールが朝8時から
1日中楽しめます。1杯650円～。お好きな
4種類を選べる飲み比べセットもあります。


